DAS PLATEAU DER COPAINS
Ecn echten Moment des Tedlens !

LEBONNET DPANE......ooiiiiiieieee oot e e eeaeeeeeeeaneeeas 9.90€
Wedl ern ecn Setrwein cot !
Die Wurst von Freunden zum Schneiden auf seiner Guillotine
LEGRAS, C’ESTLAVIE ! ...ttt eaes Kleiner Topf : 3,90€
Topf Rillette du Mans GroBer Topf: 6,30€

LA CHARCUTIERE pour les amoureux du Cochon !!!

Eine Mischung aus Wurstwaren je nach Markt, begleitet von Landterrine und \f«(’

Rillette du Mans. Kleines Schwein : 18,90€ @ ,
GroBes Schwein : 28,90€ /Lﬁ/

LE PETIT COUP DE FROMETON.......coniiiiiee e e enes Bonne haleine : 15.90€

Eine Kasemischung von unserem Markt, Mundgeruch : 23.90€

begleitet von Feigenmarmelade.

Wenn Sce dic teatigen Résesonten lbennenleren mochten . .. ragen Sce Ve Freande!!
LE COCHON A PATTESNOIRES ! Ol /1 .........ooooooomoeeeeee. 19,90€

Pata Negra, hergestellt in Espafia, in dinne Scheiben geschnitten!!

LA PLANCHE COPAINS FARCEURS........cccoiiiiiiiiiicecececceeeeeeeeenes Kleine Spieler : 18.90€
Eine Mischung aus saisonalem Kase und Wurstwaren. Krieger : 29.90€
GenieBen Sie sie allein oder mit anderen!

LA PRESTIGE M. ..ottt et e e eaeaeaeae s s s s ss sereanes XS : 25,90€
Eine Mischung aus Pata Negra, Rducherlachs, ZucchinibllUtenpuffern, XL : 36,90€
und griechischem Joghurt.

LES coPalns
DIABORD

#® Plat végétarien



UNSERE VORSPEISEN

L’OEUF OU LAPOULE? ....ccoiiiiiiireeciveeeeeceeeenee 6,90€
Mimosa-Ei mit iberischer Chorizo und Paprika.

Ein groffantigen Rlasscker, wen aufgelegt von Freanden !

Bei 64 Grad gegart, Butternusscreme, knuspriger Speck, Croutons, Schnittlauchal

Ein Must-Fave flin Freande !

LES coPalns
DIABORD

® Platvégétarien



UNSERE SPEZIALITAT

ANgUS RUMPStEaK ....c.ovieiniiiiiiiii e e 25,90€

Erhaltlich in verschiedenen Varianten und mit verschiedenen Toppings :

Freundeskartoffelplree, hausgemachte Pommes, Babykartoffeln, Muschelnudeln, frische griine Bohnen
und Marktsalat. (Supplément garniture=3€)

LE DECONNEUR die geheime SoBe der Freunde

LE FORESTIER eine Sahne-, Pilz- und Portweinsauce

LE PEPERE eine griine Pfeffersauce, flambiert mit Cognac

LE PLEURNICHEUR crying Tiger Style, rote Paprika, Tabasco, Espelette-Paprika, Thai-Sauce

LE VIGNERON in der Herdecke gekochelte Rotweinsauce, Omas Beilage (karamellisierte Zwiebeln,
Champignons, gerducherter Speck)

Rleine (Copains” NMlend oy |
/a%
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UNSERE KINDERMENU
1 GERICHT + 1 DESSERT + 1 GETRANK ...cceeeeierirurneneeeeeccsssnneaneesecsssnssennenes 14,90€

Geschnittenes Gefliigel, Beilage nach Wahl, SahnesoBe oder lokales Luxemburger,
Hacksteak Belag nach Wahl

oder oder gegrillter Marktfisch, Kartoffelpliree oder Coquillettes, tomaten-Basilikum-Sauce,
oder Cheeseburger mit Pommes

Eisbecher 2 Kugeln nach Wahl oder der Gourmet-Clown (Vanille- oder Schokoladeneis)

LES coPaluns
DIABORD



ELLE EST PAS BELLE MA SAUCISSE ?....c.iiniiiiiiiiiiiiceeeeies 11,90€

Toulouser Wurst von unserem Metzger, Kartoffelptree von Freunden,
Rinderjus, der in der Ecke des Herdes kdchelte.

Handgeschnittenes Rindertatar, von uns gewurzt, hausgemachte Pommes, Salat nach
Marktverfugbarkeit.

Langsam gegartes Schweinefilet, strukturierte Rote Bete, Babykartoffeln, Himbeeressig-Honig-
Sauce.

T'AIMES MANGER AVEC LES DOIGTS ?272....cuiiiiiiiieeeeneeeeennennes 19,90€
Frischer 180 Gramm Burger aus Luxemburg, auf der Grillplatte angebraten, Emmentaler, Speck,
Eisbergsalat, Tomaten, in Rotwein kandierte Zwiebeln, Honig-Senf-Mayonnaise, Belag nach Wahl.

Fisch vom Markt, Orzotto (diinnes Pasta-Risotto) mit Blumenkohl,
WeiBweinsauce.

RIEN NE VAUT UN REPAS GRATUIT!! (VG) @&
Wen macten Wetge 1/ .............cooveieenniiinnicerniecenicens 19,90€

Cremiges Parmesanrisotto, junges Gemuse, Pilzfrikassee,
Maronenstucke, Zucchiniblutenpuffer, Rucola, Butternusscreme..

Elles sont de retour ... nos fameuses cocottes !!

LE BCEUF BOURGUIGNON.... Edw Wuost-Fave fin Freande!!

Serviert mit der Beilage unserer GroBmutter (Champignons, Perlzwiebeln, Karotten, gerducherter
Speck) und dem Kartoffelplree unserer Freunde ! .... 19,90€

LA SAUCISSE DE MORTEAU... Zotre cacotte tred canaille !/

Gesalzenes Schweinefleisch nach Art des Hauses mit Linsen, Winzersauce, neuen Kartoffeln mit
Salz aus Guérande .... 18,90€

LA SOURIS D’AGNEAU wsern Bestoeller sect 10 ﬂct/r/zm///

5 Stunden lang langsam geschmort mit Thymian und Rosmarin, Wildpilzen, jungem Gemduse und
Kartoffelpuree .... 28,90€

#® Plat végétarien

LES coPalus
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UNSERE DESSERTS

Unsere Schokoladen-Profiteroles, hausgemachte Schlagsahne, gerdstete Mandeln, heiBe

Schokoladensauce (64 % Kakao). %ae Tuerie ./././

ET SI ON RETOMBAIT EN ENFANCE?? ...ttt 9,90€

SITUTOUCHES MES NOIXDE COCO ... JETOUCHERAITES ... ............cc.c.... 8,90€

Fin dée Fans d unie Cordy 11/

Ananas-Carpaccio mariniert in Limette und Minze, Kokosnuss-Rock, Zitronensorbet

Der berihmte Colonel...3 Kugeln Zitrone, betraufelt mit Wodka und Combawa-Zitrone !!

TUVEUX SOIGNERTON HALEINE ?272......oooiieeeeeeeeeeereeeee e, 2,90€ das Stiick
Kasestulicke Ihrer Wahl je nach Markt...

Fragen Sce Vlne Freande nach unsenern Auswall

CATE DIRAITUNE PETITEBOULE 2?2 ... 2,50€ der Ball
Swmm 2 Vanille, Kaffee, gesalzenes Karamell, Schokolade, Tonkabohnen

Soanbets : Himbeere, Zitrone, Erdbeere, Passionsfrucht

LES coPalns
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